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Wstep

Reczny refraktometr MyBrix, ktory jest zaprojektowany do uzytku w laboratorium i w podrézy
oraz obejmuje petny zakres skali Brix (0—95°Brix) oraz 10 zintegrowanych skal pomiaru cukru,
doskonale sprawdza sig¢ w pomiarach prawie kazdej probki w przemysle spozywczym.

Jest idealny do okreslania optymalnego czasu zbioru owocow i warzyw (np. winogron,
jagdd i pomidordw), przeprowadzania inspekcji towarow przychodzgceych lub konfroli procesu
i jakoSci w produkcji sokdw, win, napojow bezalkoholowych i zywnosci. Refraktometr MyBrix
jest doskonatym rozwigzaniem dla producentow zywnosci i napojow, ktdrzy potrzebujq
prostego i niedrogiego urzqdzenia.

b
Zywnosé Napoje Owoce i warzywa (rolnictwo)
Pomiary w skali Brix towardw przycho- Pomiary w skali Brix towardw przycho- Pomiary w skali Brix w celu okreSlenia
dzgcych i podczas produkceji zywnosci dzgcych oraz podczas przetwarzania optymalnego czasu zbioru.
w celu zapewnienia statego smaku. i kontroli jakoSci w produkcji sokow,

win i napojow bezalkoholowych.

Probki: sos, zupa, przyprawa, dzem, Probki: soki owocowe, napoje Probki: winogrona, owoce, warzywa
galaretki, miod, syrop, syrop kukury- bezalkoholowe, napoje gazowane,
dziany, olej, ftuszcz, ciasto, czekolada, kawa, mleko sojowe, piwo, wino

wyroby cukiernicze




Wartosci w skali Brix

Probki poglgdowe oraz ich oczekiwane wartosci w skali Brix.
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Napoje bezalkoholowe

Napoje bezalkoholowe i gazowane
Reczne refrakfometry sq uzywane

do kontroli towarow przychodzgcych

w przypadku syropow zageszczonych

oraz do szybkich kontroli w trakcie procesu
produkcyjnego.

Zastosowania:

e Zawartos¢ cukru (Brix) w syropach/koncentratach
(syrop zageszczony jest najpierw produkowany,
a nastepnie mieszany z uzdatniong wodg w punkcie
napetniania. Proces ten jest powszechnie stosowany
w produkcji napojow bezalkoholowych).

e Zawartos¢ cukru (Brix / HFCS) w substanciji
stodzqce;j:
wysokofruktozowy syrop kukurydziany (HFCS) jest
stosowany do zastepowania sacharozy w branzy
spozywczej i napojow. HFCS 55% jest najczescie;
stosowany do produkcji napojow bezalkoholowych

e ZawartoS¢ cukru (Brix / HFCS) w produktach
koncowych

Uwaga: napoje gazowane nalezy odgazowac przed
pomiarem.

Wskazowka: istnieje duzy potencjat oferowania
MyBrix w potgczeniu z innymi gestosciomierzami
i refrakfometrami.

Soki owocowe
(ol Reczne refraktometry sq uzywane do
LQ‘ kontroli owocOw przy przyjeciu towaru,
szybkich konfroli w frakcie procesu

produkcyjnego, a takze do koncowe;
kontroli jakosci sokow lub koncentratdw sokow.

Zastosowania:

e Zawarto$é cukru (Brix) w owocach (kontrola towaréw
przychodzgcych)

e Zawarto$é cukru (Brix) w sokach

e Zawartos¢ cukru (Brix) w koncentratach sokow

Kawa i herbata

Pomiary Brix i/lub zawartosci substancji
statych (TDS) za pomocq podrecznych
refraktfometrow sq wykorzystywane do
kontroli ekstrakcji herbaty i kawy (w frakcie
lub po zakonczeniu ekstrakcji w celu wykrycia zmian

w sfezeniu kawy/herbaty).

Zasfosowania:

e Obiektywne badania ekstraktow kawy i herbaty za
pomocg wspotczynnika refrakcji (Brix)

e Badania i rozwoj w celu optymalizacii ekstrakcji
kawy i herbaty (producenci kawy/herbaty i producenci
maszyn)
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Napoje alkoholowe

; Wino
Y Jednym z najwazniejszych parametrow
‘ ‘ w produkcji wina jest zawarfoS¢ cukru
w winogronach. Doktadne okreslenie
tej warfosci ma kluczowe znaczenie dla
okreslenia czasu zbioru. Wigkszos$¢ producentow wina
uzywa recznych refraktometrow do bezposredniego
okreslania dojrzatosci winogron w winnicach.

Zastosowania:

e Sprawdzanie dojrzatosci winogron przed zbiorem
za pomocq wspotczynnika refrakeiji (Brix)

e Zawartos¢ cukru (Brix, °Baumé, Oechsle (niemiecka/
szwajcarska) lub KMW (Babo)) w soku winogronowym
i moszczu winogronowym

Wskazowka: podczas procesu fermentacji winiarze
zazwyczaj mierzg gestosc lub cigzar wiasciwy (SG)
w czasie. Doskonale nadaje sig do tego przenosny
gestosciomierz.

Piwo
W browarach reczne refraktometry
sq czesto uzywane do pomiaru zawartosci
= cukru w brzeczce przed fermentacjg
w celu ustalenia konsystencji piwa
oraz oszacowania koncowej zawartosci alkoholu.

Zastosowania:
e Kontrola brzeczki (ciezar wtasciwy/plato) brzeczki
niesfermentowane;

Wskazowka: monitorowanie procesu fermentacji

(jak rowniez monitorowanie brzeczki) odbywa sig gtownie
za pomocg gestosci. Istnieje duzy potfencjat oferowania
refraktometru MyBrix w potgczeniu z przenosnym
gestosciomierzem Density2Go.




Dania gotowe

Sosy, pasty i ptyny przyprawowe
Refrakfometry sq uzywane do pomiaru

w skali Brix sosu sojowego, ketchupu,
sosu barbecue i wielu innych sosow oraz
przypraw w celu zapewnienia niezmienne-
go smaku, bezpiecznego przechowywania i wydtuzenia
okresu przydatnosci do spozycia.

Warzywa i ryby w puszkach

Zastosowania:
e Stezenie soli sfosowanej w przypadku warzyw, oliwek
i ryb wedtug indeksu refrakcji (roztwory Swieze)

Zasfosowania:

e Zawarto$¢ cukru (Brix) w dzemach, miodzie, syropie
(produkty koncowe)

e Zawartos¢ cukru (Brix) w sosach przyprawowych,
musztardzie i majonezie (produkty koncowe)

e Zawartos¢ cukru (Brix / HFCS) w substancji stodzgce;:
wysokofruktozowy syrop kukurydziany (HFCS)
0 poziomie fruktozy HFCS 42% jest czgsto stosowany
W ZywnosSci przetworzone;.




Produkty rolne i sypkie produkty spozywcze

Owoce i warzywa

Pomiar w skali Brix wykonuje si¢ na
prawie wszystkich rodzajach owocow,
np. jabtkach, pomaranczach, gruszkach,
winogronach, melonach, grejpfrutach itp.
w celu sprawdzenia ich dojrzatosci przed zbiorem,
przetworzeniem lub sprzedazq.

Zasfosowania:
e Sprawdzanie dojrzatosci owocow i warzyw za pomocq
wspoétczynnika refrakceji (Brix)
- na zewngqtrz przed zbiorem w miejscach uprawy
- do kontroli towarow przychodzqcych w zaktadach
przetworczych (np. u producentow sokow
owocowych)
- na rynkach owocow i warzyw lub w supermarke-
tach
- w restauracjach lub sklepach

Przetwoérstwo pomidoréw

Reczne refraktometry sq wykorzystywane
do sprawdzania dojrzatosci pomidorow
przed zbiorem, kontroli towarow przy-
chodzqcych do zaktadow produkeyjnych,
szybkich kontroli w frakcie procesu produkcyjnego,

a takze do koncowej kontroli jakosci przecieréw

i koncentratow pomidorowych.

Zastosowania:

e Sprawdzanie dojrzatosci pomidorow przed zbiorem
na podstawie indeksu refrakcyjnego (Brix)

e Zawarfo$¢ cukru (Brix) w koncentratach pomidorowych
i produktach pochodnych, takich jak ketchup

e Stezenie solanki w pomidorach z puszki wedtug
wspotczynnika zatamania Swiatta (w celu ich
bezpiecznego przechowywania)
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Stodycze i substancje stodzqgce

Syrop kukurydziany (HFCS)

Srodek stodzqcy ze skrobi kukurydzianej
(HFCS) jest stosowany do zastgpowania
sacharozy w przemysle spozywczym

i napojow. Dostepny jest HFCS o trzech
réznych poziomach zawartosci fruktozy: HFCS 42%,
55% i 90%. Syrop cukrowy przeznaczony do napojow
gazowanych i podobnych produkiow jest sprzedawany
wedtug wagi i zawarfosci cukru. Doktadne okreslenie
warfosci w skali Brix jest zatem wazne dla kontroli kosz-
tow i jakosci w przemysle napojow (bezalkoholowych).
HFCS 42% jest stosowany gtownie w zywnosci przetwo-
rzonej i ptatkach sniadaniowych, natomiast HFCS 55%
nalezy do najczesciej stosowanych substanciji
stodzqcych w produkcji napojow bezalkoholowych.

W USA HFCS jest jednq z substancji stodzqcych,
ktore zastgpity sacharoze (cukier stotowy) w przemysle
Spozywczym.

Przemyst cukierniczy
, Stezenie mieszanek cukrowych stoso-
5* wanych jako nadzienia do czekoladek,
gotowanych stodyczy i innych wyrobow
cukierniczych.

Zastosowania:
e ZawarfoS¢ cukru (Brix) w mieszankach cukrowych

Uwaga: czesto wymagany jest szybki odczyt, aby
zatrzymaé proces pieczenia na wrasciwym efapie.
W tym procesie mozna uzywac podrecznych
refraktfometrow, o ile spetniajg one wymagania
dotyczqce temperafury gofowania.

Wskazowka: kolejnym waznym zastosowaniem

w przemysle cukierniczym jest okreslanie zawartoSci
ttuszczu w czekoladzie i produktach z kakao za pomocq
indeksu refrakcyjnego, co mozna wykona¢ za pomocq
refrakfometrow Excellence. Ponadto, aby utrzymac
produkty o wysokim stezeniu w stanie ciektym, konieczne
moze byC utrzymywanie aparatu w wyzszej temperaturze.
Jesli tak, pofrzebny jest refrakfometr stacjonarny

Z kontrolg temperatury.
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Nabiat

. Mieko i ser
\l Reczne refrakfometry sq wykorzystywane
‘J do kontroli jakosci mleka przychodzgcego
A od roznych rolnikow (sprawdzanie
zafatszowan), koncowego produkiu
mlecznego (w celu zagwaranfowania standaryzacii),
a takze podczas produkcji sera.

Zasfosowania:
e Konfrola jakosci mleka, $miefany, ttuszczow i innych
Surowcow
e Indeks refrakeyjny mieka i produkiow mlecznych
- sprawdzenie, czy nie doszto do zafatszowania
(polewanie lub odftuszczanie moze odpowiednio
zmniejszy¢ lub zwigkszy¢ wartoS¢ wspotczynnika
zatamania Swiatta)
- szacowanie catkowitej zawartosci substancii
statych
- okreslanie ceny
- okreSlanie zawartosci ttuszczu, kiora jest waznym
parametrem w procesie standaryzacji w duzych
zaktadach rozlewniczych
e Kontrola kqgpieli solankowych stosowanych do solenia
serow pod kgtem indeksu refrakcyjnego

Wskazowka: zarowno pomiar indeksu refrakcyjnego,
jak i gestosci mozna wykorzysta¢ do sprawdzenia,
czy mleko nie jest zafatszowane.

Jogurty i napoje jogurtowe

MM Reczne refraktometry sq uzywane

Dk Dk Drik . . L .

€ e do konfroli jakosci surowcow i produktow
whadwd

koncowych.

Zastosowania:
e Kontrola jakosci surowcéw (mleka, ttuszczy)
i produktow gotowych za pomocq indeksu refrakcji
e Zawartosc cukru (Brix) w sktadnikach owocowych
(pulpy, soki)

Wskazowka: przeprowadzaj kontrole jakosci dodanych
aromatow za pomocg systemu wieloparametrowego
do pomiaru gestosci i refraktometrii.

A
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Oleje i ttuszcze

Oleje i thuszcze jadalne

" Zroznicowany sktad réznych
f olejow i ttuszczoéw pozwala na ich
L scharakteryzowanie za pomocg pomiaru
indeksu refrakcyjnego. Pomiary te mogaq
wigc réwniez zapewni¢ wglad w ich jakos¢, poniewaz
kazda zmiana optymalnego sktadu bedzie miata wptyw
na indeks refrakcyjny. Ponadto wspétczynnik fen pomaga
rozroznic rozne ttuszcze, takie jak masto i margaryna.

W powszechnie stosowanych normach dotyczgcych
olejow i ttuszczow jadalnych (np. AOAC) zdefiniowane sg
pomiary indeksu refrakcyjnego w okreslonej temperaturze,
do czego wymagane sq przyrzqdy stacjonarne

zZ kontrolg temperatury. Czesto jednak szybkie pomiary

w terenie wykonuje sig rowniez za pomocgq podrecznych
refraktometrow.

Zasfosowania:

e Pomiar olejow i ttuszczoéw za pomocg wspotczynnika
zatamania Swiatta

e \WartosS¢ jodu wedtug wspotczynnika zatamania
Swiatta (zalezno$¢ empiryczna)

Wskazowka: do pomiaru olejow i ftuszczéw jadalnych
w okreslonej femperaturze pomiaru, zdefiniowanej

np. przez AOAC (20/40°C), potrzebny jest refraktometr
stacjonarny (z regulacjq temperatury).




Wskazowki i porady dotyczgce przygotowania probek

Przed pomiarem napoje gazowane
nalezy odgazowac.

Jagody, winogrona i pomidory
nalezy wycisnqgc, aby na pryzmacie
znalazt sie tylko ,sok”.

=

Ptyny o duzej zawartosci cukru mogq wykazywac
gradient gestosci, dlatego nalezy je delikatnie
wymieszac, aby miaty jednolitq strukture.

=

N

Probki o konsystenciji pasty
(np. przecier pomidorowy) nalezy
przed pomiarem zhomogenizowac.

=

Soki (np. sok pomaranczowy)
nalezy delikatnie mieszac, aby
rownomiernie rozprowadzi¢ migzsz.

<

Najlepiej, gdy temperatura
probki nie odbiega znaczgco
od femperatury urzgdzenia.
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